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Pokonine posode s plavajoiim pokrovom
. I pooa ' o poa ..
phvaloa pokrov,z8onil prolp iae. pofo! nkvaiienrepp.
P .s.o nina: l0 do 600
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Leieie posode na lesenih podstavl<ih

Dodatno optema

Dvojne posode
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Oprema za vretje
vrena vern, obroi iz tivils(e gumc
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NERIAYNE POSODE
Posode lz ne lnvne ploa€v ne lmrjo veliko prednos pred lesefo posodo. Pr€dnonl so
ahko rokovaiie, dob o prevaianle iop ote kar ie posebno vatno prlv enlu. ohanj.nle
sve2inc vlna n <ar je ze o pomembno, ahko se d sijo ii majo dorto i v leiis(o dobo
upohbian,o lh za s( ad i.enje a ivreiie.
Posode z.e iavne ploaev ne so rrzlian h ob ik n ve kor. N.lbo l priljubje,,. s. pos.d. s

p ivaioa m po. ovo., V iakih posodah le lod vedno poln, s rb za do vanie . pravoaasni

POSODE S PLAYAIOill''t POKROYOM
Posodc so nam.nj.ie shnnl.vaflu vina.sadn h so{ov.tgrnF. o ja n drugh.eL<oiin.
Shrani€vani€ v posodah ie p akt a.o, enostavno n kn temo. vlno . sadni sokovi pa

ohiijijo sve:iio brez nezaiel.n h proklsov.

LEZEdE PosoDE NA LESENEII PoDSTAVKU
Tc posod. so primerf€ za shranjevrnje v,,a,itanF,oija in tsih t€rci n r i n do{op
zraka ne i(od.V reh posodah t€koa ne ne za iemo s parafnskih oieh.

KAKO SHRANJUJEMOVINO
V a sto posodo ia lcmo v no Nanl polo:lmo no$anlo pokrov<o V vmosni prosror rned
robon nohnje poaovk€ i $eno posode nalijemo parafiisko oie.Z olien preprealmo,
da biznk prle v stik z v nom n bi se vino prlaeo <varit. Posodo pokrijemo ie z gornjo
pok ov{o Ko viio za jemo s panfinskim o jem, posode ne smemo vei premikarl. Ko le
posoda sko,ajpnzna ii skoz pipo p, ane.eaiparafifsko olie,posodo izp,azi mo po
s ed€acm ponop o: plavaloio pokrovlo wamemo z posode, podslav mo zad,lo noso,
n:lo poda<amo. da ole pr plava na vrh in pazivo ztoaimo preostanekvina.

V € or icllmo posodo uporab lad tudiza vrenje,vtr2dimo na gornjo pocovko vre no
v€],o n so, nlo pokrovko zatesnido s tes.l no grmo, foiljo a epililm rakom. Za vretie ne
potreb!jemo plaviioaega pokrova. Priporoaamo van. da posodo z vinom napornite
p.lb iino 8 - 0 cm pod robom.

KAKO SHRANJUJEMO SADNE SOKOYE
lxbolan sokp t€riz,amo do temp€rar!r€ 85-90'C (srozdnisok od 90 95'C). Naila:ie 8a
segrclemo ra v posodi z nerjavnim potopf m 8re cem. Kadar seSrevamo sok na ltedilniku
v mrnii h (o ai.ah no ramo pazit , da sa hkol vlijemo v posodo ii pokrlj€ mo z Soriio
Po o.od se eo._.P( uo
o op. - / I o Bd, po ooo po. r dro. ad -- o1lda 1.pr Drlo70C.

Nato pobereno pene, ki so se nabnle na vrh! sadneSa soka, sok poi<riemo s plavajoio
po(ovo in vnesn prc*o, med robon noranie po.ovke ii neno posode zalij€mo s

pa,afiisk m oli€m Z ojen prepreaino,da bizrak prlieLv stik s sokom in bl se sok prlae
kvar t. Posodo pok.ilemo ae z gornjo pokrovko. Ko sok zalijemo s pamiinn{lm oljem,
posode n€ nnemo vei prenikati.

iTSeENJE posoD rz NERJAVNE pLoeEVtNE
Novo posodo pom iemo s posebi mi aislili za iego feriavne posode,lahko pa upombimo
2% rztop no vinske aji .itronn€ (sline ii posoda je pripraviena za polnitev

Po lponb posodo pom iemo s roplo vodo ii s posebi mi aisrili za nego nerjavne posode.
Vins< €incn s *.n posode odstranimo z vrelo vodo
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